
XX Edizione

Tante occasioni per conoscere e gustare
LA VERA CARNE CHIANINA

Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale IGP

in collaborazione con:

con il contributo di

con il patrocinio di: con la partecipazione di:

Segnaliamo... 
STALLE APERTE DI CHIANINA, CHIANINART, GIGANTE BIANCO ON THE ROAD, 

 
OSTERIA DELLA CHIANINA, CHIANINA IN TAVOLA IN OSTERIA, LA GRAN FONDO DEL GIGANTE BIANCO, 
EDUCATIONAL CHIANINA TOUR, LABORATORI CREATIVI PER BAMBINI E FATTORIA DIDATTICA, CAFFÉ DELLA VALDICHIANA.

www.amicidellachianina.it

Manifestazione 
per la valorizzazione
della razza chianina
nella zona di origine:
la Valdichiana

Tra Cultura e Degustazioni

l’origin
ale

®

in collaborazione con:

BETTOLLE 
(Siena)
Uscita A1 Valdichiana

A NNI

20
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1-2 Giugno
5-6-7-8 Giugno
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Presentazione del panino
CHIANINA IN PORCHETTA

Mario TommassiniMario Tommassini
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ASD MOTOCLUB

VALDICHIANA
BETTOLLE

IN OCCASIONE DELLA  
XX EDIZIONE



Programma Il programma potrebbe subire lievi modifiche o ritardi dovuti alle condizioni atmosferiche avverse 
o ad eventi non imputabili all’organizzazione. Nell’eventualità ce ne scusiamo anticipatamente.

Venerdì 30 Maggio
19.30 OSTERIA DELLA CHIANINA per gustare piatti a base  

di carne chianina Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale IGP 
Apertura Stand Gastronomico

Sabato 31 Maggio
12.00 OSTERIA DELLA CHIANINA per gustare piatti a base 

di Carne Chianina Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale IGP 
Apertura Stand Gastronomico

16.00 Presentazione Percorso di trekking urbano  
“Bettolle, alla scoperta delle antiche tracce della Chianina”

 Giardini C. Grazi
16.30 Apertura delle mostre documentali e fotografiche 

La bonifica della Valdichiana e le antiche Fattorie Granducali  
di Bettolle, Torrita e Foiano 

mostra documentale di antiche mappe
Un Percorso ciclabile alla scoperta delle antiche Fattorie Granducali 
di Bettolle, Torrita e Foiano

mostra fotografica a cura di Rolando Cherubini
Bettolle e le “Leopoldine”, un patrimonio storico-architettonico  
da salvaguardare 

mostra fotografica a cura di Rolando Cherubini
Napoleone Passerini, Ezio Marchi e Renzo Giuliani: i grandi 
protagonisti delle origini della selezione della razza Chianina

mostra documentale a cura del Circolo Ezio Marchi 
e Ass.ne Amici della Chianina

17.00 Passeggiata ecologica nella Valle del Gigante Bianco 
Camminata ludico motoria di c.a. 7 km con partecipazione  
libera e gratuita - a cura di APS ASD Atletica Sinalunga e Arezzo 
Nordic Walking

 Ritrovo e partenza da Piazza del Popolo - Bettolle
 17.30 Convegno 

Le fattorie Granducali in Valdichiana - un modello straordinario 
per un paesaggio rurale unico divenuto patrimonio culturale

 Convegno con vari interventi e contributi  
Sala Conferenze Villa Olda

19.30 OSTERIA DELLA CHIANINA per gustare piatti a base 
di carne chianina Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale IGP 
Apertura Stand Gastronomico

21.00 Musica dal vivo con il gruppo “Lucy and the Walrus“

Domenica 1 Giugno
9.00 GIGANTE BIANCO ON THE ROAD - giro turistico in moto 

alla scoperta della zona di origine della Chianina.
9.00 RADUNO AUTO E MOTO D’EPOCA  

aperto a tutti i tipi di auto, moto e vespe d’epoca

10.00 STALLE DI CHIANINA APERTE - Visite negli allevamenti 
di Chianina della zona di origine, la Valdichiana - Su prenotazione

11.00 Apertura della “Fattoria degli animali”
 Parco Villa Olda - Bettolle
12.00 OSTERIA DELLA CHIANINA per gustare piatti a base 

di carne chianina Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale IGP 
Apertura Stand Gastronomico

16.00 RI-CONOSCERE LA CHIANINA 
invito a verificare il proprio livello di conoscenza sulla carne 
chianina attraverso la degustazione di diversi tipi di bistecca. 
In collaborazione con il Consorzio di Tutela 
del Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale. 
Evento gratuito - su prenotazione al 333 78 92 392

16.30 Laboratori, giochi per i bambini e merenda di una volta
17.00 Esibizione del Gruppo Sbandieratori e Tamburini  

della Pro Loco di Bettolle
17.30 IL CAFFÈ DELLA VALDICHIANA - incontri con protagonisti 

delle eccellenze enogastronomiche. Conduce Claudio Zeni
 Edizione speciale con un’anteprima del  

Matrimonio Contadino raccontato da “testimoni”
 IN OCCASIONE DELLA XX EDIZIONE
 Curiosità e storia sulle origini della porchetta 

Presentazione del panino
 “CHIANINA IN PORCHETTA”
19.30 OSTERIA DELLA CHIANINA per gustare piatti a base 

di carne chianina Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale IGP 
Apertura Stand Gastronomico

21.00 Musica dal vivo con il gruppo “BAND 23”
21.30 Anteprima del film “Nado”, di Daniele Farina. 

Un viaggio intimo e potente nella vita e nell’opera 
di uno dei più grandi scultori italiani del Novecento. 
La storia di un uomo che con tre dita ha modellato il suo destino.

Lunedi 2 Giugno 
10.00 STALLE DI CHIANINA APERTE - Visite negli allevamenti 

di Chianina della zona di origine, la Valdichiana 
Su prenotazione +39 339 121 5439

11:00 Apertura della “Fattoria degli animali”
 Parco Villa Olda - Bettolle

La rievocazione di un matrimonio contadino a Bettolle,  
10 anni di storia.

mostra fotografica - Parco Villa Olda - Bettolle

RIEVOCAZIONE STORICA DI UN MATRIMONIO 
CONTADINO IN VALDICHIANA DEGLI ANNI ’50

SABATO 31 MAGGIO 2025
Parco Villa Olda

BETTOLLE (SI)
ORE 21:30

SABATO 1 GIUGNO 2025
Parco Villa Olda

BETTOLLE (SI)
ORE 21:30

SABATO 7 GIUGNO 2025
Parco Villa Olda

BETTOLLE (SI)
ORE 21:00

1 GIUGNO 

BETTOLLE (SI) - Sala polivalente
ORE 21:30

Anteprima del film
NADO

di Daniele Farina

NOVITÀ 



®

12.00  l due cortei, uno della sposa e uno dello sposo, con i parenti, 
gli amici e i conoscenti sfilano per le vie del paese e arrivano 
sul Sagrato della Chiesa di San Cristoforo per la cerimonia 
nuziale. Fanno da cornice Spari di fucile e lancio di confetti

13.00  Pranzo nuziale del Matrimonio contadino con piatti 
della tradizione contadina della Valdichiana. Tra una portata e 
l’altra stornellatori improvvisano versetti maliziosi in rima.

16.30  Alla fine del pranzo, il corteo degli invitati con gli sposi 
si incammina verso l’aia della casa dello sposo, 
fino a quando un uomo con la fisarmonica inizia a suonare...

17.30  Festa Contadina nell’aia 
La sposa apre le danze ballando prima con il babbo 
e poi con lo sposo, poi si aggiungono gli invitati 
e tutti iniziano a ballare fino a tarda sera.

 Con la partecipazione di Compagnia “Il Cilindro”, 
Associazione Astrolabio, Compagnia Teatrale Il Bucchero 

 Mostra fotografica 
per raccontare le dieci edizioni passate di questa rievocazione

 mostra animali - mostra attrezzi agricoli - mostra carro agricolo
19.30 OSTERIA DELLA CHIANINA per gustare piatti a base 

di carne chianina Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale IGP 
Apertura Stand Gastronomico

Giovedì 5 Giugno
19.30  Cena di gala “Chianina in tavola” XX edizione 

presso “Villa il Casato” - in collaborazione col Consorzio di Tutela 
del Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale IGP

 Con la partecipazione di Unione Regionale Cuochi Toscani
 Durante l’evento consegna del premio “Ezio Marchi”

Venerdì 6 Giugno 
19.30 OSTERIA DELLA CHIANINA per gustare piatti a base 

di carne chianina Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale IGP 
Apertura Stand Gastronomico

Sabato 7 Giugno
9.00  Gravel del Gigante Bianco 

in collaborazione con Donkey bike club di Sinalunga 
info: 338 7096969 (Roberta) 
https://www. donkeybike.it/granfondo-gigante-bianco/

12.00 OSTERIA DELLA CHIANINA per gustare piatti a base 
di carne chianina Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale IGP 
Apertura Stand Gastronomico

17.00  Convegno con vari interventi e contributi 
Sala Conferenze Villa Olda

 “Napoleone Passerini e le origini della Razza Chianina:  
da Ezio Marchi a Renzo Giuliani” 

17.00  Ciclopedalata ecologica nella Valle del Gigante Bianco  
di circa 16 km alla scoperta delle antiche Fattorie Granducali  
di Bettolle, Torrita e Foiano. Ritrovo in Piazza del Popolo.

19.30 OSTERIA DELLA CHIANINA per gustare piatti a base 
di carne chianina Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale IGP 
Apertura Stand Gastronomico

21.00 Musica dal vivo con il gruppo “Turno di Guardia”

Domenica 8 Giugno
9.00 GRAN FONDO DEL GIGANTE BIANCO 

in collaborazione con Donkey bike club di Sinalunga 
info: 338 7096969 (Roberta) 
https://www. donkeybike.it/granfondo-gigante-bianco/

11:00 Apertura della “Fattoria degli animali”
 Parco Villa Olda - Bettolle
12.00 OSTERIA DELLA CHIANINA per gustare piatti a base 

di carne chianina Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale IGP 
Apertura Stand Gastronomico

17.00 Laboratori, giochi per bambini e merenda di una volta
 CHIANINART - estemporanea di pittura su sagome di toro
 presenta “CHIANINA PRET A PORTER”  

dipingi la tua chianina - laboratorio a cura di Balena N. 5
 ingresso su prenotazione - info 347 333 0609 - 347 7449446
17.30 IL CAFFÈ DELLA VALDICHIANA - incontri con protagonisti 

delle eccellenze enogastronomiche. Conduce Claudio Zeni
 Dulcis in fundo: il vinsanto nella Valdichiana tra cultura e tradizione
 in collaborazione con l’enogastronomo Nicola Masiello
19.30 OSTERIA DELLA CHIANINA per gustare piatti a base 

di carne chianina Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale IGP 
Apertura Stand Gastronomico

22.30 Chiusura della Manifestazione con il saluto e il ringraziamento  
a tutti i partecipanti e sostenitori presso l’Osteria della Chianina 

LOC FOENNA, 10 
53049 TORRITA DI SIENA (SI)
TEL. 0577 624460 

leonardomeoni@virgilio.it 
www.newcarrozzeriatorritese.it

CARROZZERIACARROZZERIA
TORRITESETORRITESE
DAL 1970 TECNOLOGIA 
E PROFESSIONALITÀ
di Meoni Leonardo e C. 

Via P.P. Pasolini, 8 - 53048 SINALUNGA (Si) - info@loscuro.it

A
N

TI
CO MOLINO DELLE FO

LC
I 

dal 1700

Via Siena-Perugia, 164 - Rigomagno (Si)
Tel. 0577 663636 - 0577 663600

molinoparri@inwind.it

uromobili
Via G. Di Vittorio, 56 - Uscita A1 Valdichiana - BETTOLLE (SI)

Tel. 0577 624777 - info@euromobilidesign.it
www.euromobilidesign.it

NUMERO VERDE
800-221154

www.molinoparri.comshop.molinoparri.com

TUTTI I GIORNI DELLA MANIFESTAZIONE 
sarà aperto lo stand de “L’Osteria della Chianina” per gustare piatti a 
base di carne Chianina “Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale” I.G.P. 
e di prodotti del territorio.

Il programma potrebbe subire lievi modifiche o ritardi dovuti alle condizioni 
atmosferiche avverse o ad eventi non imputabili all’organizzazione.  
Nell’eventualità ce ne scusiamo anticipatamente.

donkeybike.it
GIGANTE BIANCO
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GIOVEDÌ 
5 GIUGNO
Villa Il Casato - Bettolle (SI)
ore 20.00

Cena su prenotazione: 333 7892392

Servizio vini
 a cura dei Sommelier

della F.I.S.A.R. 
Delegazione Valdichiana

Vini in abbinamento 

VALDICHIANA

1 e 2 Giugno • ore 10:00

“Stalle di Chianina Aperte”
Visite negli allevamenti di Chianina  
della zona di origine, la Valdichiana. 
Su prenotazione 333 78 92 392 • 335 69 33 750

Programma La Valle in Tour

PER IL PROGRAMMA 
DETTAGLIATO:Stalle 

ChianinaChianina
Aperte

2 GIUGNO
BETTOLLE (Si)

ORE 12

Cortei, pranzo nuziale
canti e balli dell’epoca
PER IL PRANZO 
PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA 

+39 333 4218436

Osteria
della CHIANINA

30-31 
MAGGIO

1-2-6-7-8 
GIUGNO
2025
APERTA TUTTI I GIORNI 
DELLA MANIFESTAZIONE

Passeggiata Ecologica
nella Valle del Gigante Bianco

31 MAGGIO
ORE 17:00 RITROVO
Parco Villa Olda 
BETTOLLE (Si)

ORE 17:30 PARTENZA

lunghezza percorso: 8 km

The Valley of the White GianttourEducational
Chianina

1 GIUGNO
Parco Villa Olda 
BETTOLLE (Si)

Stalle Aperte
ORE 10:00
Osteria della Chianina
ORE 13:00
Ri-conoscere la bistecca 
di Chianina
ORE 16:30

Aperitivo di Benvenuto nel giardino della Villa 
7 chef per valorizzare i prodotti della Valdichiana

A tavola 
Battuta al coltello di Chianina* con riduzione di frutti rossi 

A cura della Lady Chef Ramona Dobre e Maestro Macellaio Aldo Iacomoni  
Ristorante Qui Ciccia Monte San Savino (Ar)

Minestra di ceci del ghiottone con perle di Chianina*  
e rosmarino croccante 

Associazione Cuochi Senesi - a cura della Lady Chef Mirella Verdiani 
Antica Trattoria La Torre - Castellina in Chianti (Si) 

Come una grigliata 
Cannellone di Chianina*, chimichurri, aglione nero e jus di funghi  

A cura dello Chef Mattia Putzulu  
L’Altro Cantuccio Ristorante - Montepulciano (Si)  

Cappello del prete di Chianina* cotto a bassa temperatura 
con riduzione di vino Chianti Classico e finocchietto selvatico 

Quenellle di patate schiacciate e tortino di asparagi 
Associazione Cuochi Arezzo - a cura dello Chef Daniele Cornacchia  

Dessert 
Rivisitazione del Migliaccio Senese

Associazione Cuochi Senesi  
a cura della Pasticceria Criollo - San Gimignano (Si) 
Chef pasticcieri Sergio Acquaviva e Agostino Pisani 

XX  edizioneXX  edizione

Cena di Gala

 *Piatti a base di carne chianina 
Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale I.G.P. 
Servizio di sala e cucina in collaborazione con:   

Istituto Alberghiero Pellegrino Artusi 
Chianciano Terme (Si) • € 60,00 a persona  

IBAN: IT 53 H 01030 72042 00000 0601323


